Tageskarte

Frankische Leberknodelsuppe
mit frischen Gartenkrautern und Profiterols

Frischer Feldsalat an Himbeervinaigrette
mit Speckkracherln und geréstetem Weillbrot

e e e

Frankisches Hochzeitsessen
Rindfleisch gekocht mit Kren (Meerrettich)
dazu wahlweise Nudeln oder Salzkartoffeln

Geiselwinder Sauerbraten
nach einer Rezeptur meiner Mutter Elisabeth

mit Kartoffelknodel und Blaukraut

Spezialitat des Hauses:
% gebratene Ente (ohne Brustknochen)
dazu Kartoffelknodel und Blaukraut

Zarte Poulardenbrust mit Krauterbutter
auf Reis, dazu Salat

Knuspriges Schweineschauferla an DunkelbiersolRe
dazu Kartoffelknédel und Wirsinggemise

Wild aus dem Steigerwald

Wildschweinbraten nach Art des Hauses
dazu Kartoffelknodel und Blaukraut
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