Tageskarte

Frankische Leberknddelsuppe
mit frischen Gartenkrautern und Profiterols

Rucolaschaumsiippchen mit gerdsteten Pinienkernen ve%

Frischer Feldsalat an Himbeervinaigrette
mit Speckkracherln und geréstetem Weillbrot

e e e

Spezialitat des Hauses:
% gebratene Ente (ohne Brustknochen)
dazu Kartoffelknodel und Blaukraut

Putensteak vom Grill mit Krauterbutter
dazu Reis und Salat

Portion Kalbshaxe (ohne Knochen) an feiner Sol3e
mit Semmelknodel und Salat

Tagliarini mit Krauterseitlingen an SahnesolRle (\/
feine Bandnudeln mit gebratenen Krauterseitlingen (Pilze)

Knuspriges Schweineschauferla an DunkelbiersofSe
dazu Kartoffelknédel und Wirsinggemise

Geiselwinder Sauerbraten
nach einer Rezeptur meiner Mutter Elisabeth

mit Kartoffelknodel und Blaukraut

Wild aus dem Steigerwald
Zarte Medaillons vom Rehriicken
an geflllter Williamsbirne, dazu Rosenkohl und Rosti
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