Tageskarte

Frankische Leberknddelsuppe
mit frischen Gartenkrautern und Profiterols

Pikante Kiirbiscremesuppe
mit Kiirbiskernen, Sahne & Kernol

Frischer Feldsalat an Himbeervinaigrette
mit Speckkracherln und gerosteten WeilRbrotwirfel

e e e

Spezialitat des Hauses:
% gebratene Ente (ohne Brustknochen)
dazu Kartoffelknédel und Wirsinggemise

Kross gebratenes Gansebrustfilet
mit Kartoffelknédel und Blaukraut

Gemiiselasagne mit Tomaten, Paprika,
. : VEGAN
Zuckerschoten, Zucchini & Zwiebel, dazu Salat

Geiselwinder Sauerbraten
nach einer Rezeptur meiner Mutter Elisabeth

mit Kartoffelknodel und Blaukraut

Rinderroulade ,,Hausfrauen Art“ gefiillt
mit Speck, Zwiebel und Gurke, dazu Spatzle und Salat

Wild aus dem Steigerwald
Rehbraten nach Art des Hauses

an gefillter Williamsbirne, mit Kartoffelknédel und Blaukraut

Wildgulasch ,,Hubertus Art“ von Reh & Wildschwein
an gefillter Williamsbirne, dazu Spatzle und Salat

57€

6,8 €

8€

25,8 €

28,5€

16,8 €

19,4 €

20,4 €

22,3 €

21 €



