Tageskarte

Frankische Leberknodelsuppe 57€
frischen Gartenkrautern und Profiterols

Pikante Kiirbiscremesuppe 6,8 €
mit Kirbiskernen und Ol

Spezialitat des Hauses:
% gebratene Ente (ohne Brustknochen) 24,8 €
mit Kartoffelknddel und Blaukraut

Geiselwinder Sauerbraten 18,6 €
nach einer Rezeptur meiner Mutter Elisabeth
mit Kartoffelknddel? und Blaukraut

Knuspriges Schweineschauferla an DunkelbiersofRe 18,8 €
dazu Kartoffelknodel? und Wirsinggemdse

Grillteller 20,4 €
wirziges Grillfleisch mit Speck und Wurst,
Krauterbutter und GrillsoBe, dazu Pommes frites und Salat

Wild aus dem Steigerwald
Wildschweinbraten nach Art des Hauses 18,7 €
an geflllter Williamsbirne, dazu Kartoffelknédel und Blaukraut

Wildgulasch ,,Hubertus Art“ 22,8 €
an geflllter Williamsbirne, dazu Spatzle und Salat

Hausgebackener Kuchen:
Mohnkuchen mit Streusel 3,2€
Apfelkuchen mit Sahne 3,2€




