Tageskarte

Frankische Leberknodelsuppe
mit frischen Gartenkrautern und Schwimmerli

Pikante Kiirbiscremesuppe
mit Kiirbiskernen und Ol

Antipasti Italia mit Ciabatta
mit italienischer Salami, Parmaschinken, gegrilltes Gemiuse

e

Tagesessen: Schaschlik mit Leber, dazu Reis und Krautsalat

Hausgemachte Schweinekopfsiilze
an Essig-Zwiebelsud mit Bratkartoffeln

Spezialitat des Hauses:
% gebratene Ente (ohne Brustknochen)
mit Kartoffelknodel und Blaukraut

Geiselwinder Sauerbraten
nach einer Rezeptur meiner Mutter Elisabeth
mit Kartoffelknodel und Blaukraut

Wild aus dem Steigerwald
Rehbraten nach Art des Hauses mit frischen Pfifferlingen
dazu Kartoffelknodel und Blaukraut

Zarte Medaillons vom Rehriicken mit frischen Pfifferlingen
an geflllter Williamsbirne, dazu Rosti und Salat

Hausgemachte Desserts & Kuchen:
Zwetschgenkuchen mit Sahne
Kurbiskern-Parfait mit Birne und karamellisierten Kiirbiskernen
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