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Hotel-Restaurant

Steakwoche
vom 18.01. bis 28.01.

(Sonntagmittag ausgenommen — Mittwoch Ruhetag)

Wahrend unserer Steakwoche ist unsere
regulare Speisekarte kleiner.

Vielen Dank fur lhr Verstandnis!
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Steaks

Alle Steaks servieren wir wahlweise mit
Krauterbutter oder PfeffersoRBe oder frischem Knoblauch

Lendensteak 220 ¢ 13 €
Ein saftiges Schweineriickensteak.

Putensteak 200 ¢ 14 €
Ein unvergleichlich zartes und schmackhaftes Steak!

Rancherspief 220 ¢ 18,2 €

Aus der Rinderhiifte mit Rauchfleisch und Zwiebeln
dazu Krauterbutter und PfeffersofRe.

Huftsteak 220 ¢ 16 €

Auch bekannt als Sirloin, dass aus dem oberen Teil der Hiifte stammt.
Es ist besonders mager und nahezu fettfrei! Ein echter Genuss!

Rib - Eye - Steak
Das Steak fiir Kenner - der Cut aus der Hochrippe. 300 ¢ 20,2 €

Die ausgepragte Marmorierung sorgt fiir ein intensives, 350 ¢ 23 €
saftiges Geschmackserlebnis. Ein echtes Gusto-Stlck.

Rumpsteak 180 g 18,1 €
Ein erstklassiger Zuschnitt aus dem 220 ¢ 20,7 €
jungen, herzhaften Rinderrticken. 300 ¢ 27,2 €
Filetsteak

Das Rinderfilet ist das feinste Teilstlick des Rindes. 200 ¢ 31,7€

Es ist sehr feinfaserig, wunderbar mild, saftig und superzart. 250 g 37€
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Dry Aged Beef

,Reife die man sehen kann!*

Dry Aged Beef ist heil® begehrt und der Trend ist nicht nur unter Steak-Kennern sehr gefragt.
In speziellen Reifeschranken haben die Beef-Stiicke ausreichend Zeit, um die besonderen
Aromen aus Nuss und Butter zu entwickeln und wahnsinnig zart zu werden.

Dry Aged Tomahawk Steak ca. 1.000g - 1.600g

Ein absoluter Hingucker! je100 ¢ 6,2 €
Ein Rib-Eye-Steak mit extra langem Knochen.

Dry Aged T — Bone-Steak ca. 700g - 1.450g

Ein saftiges Roastbeef am Knochen gebraten. je100 g 6,2 €
Auch zum Teilen fir zwei geeignet.

Dry Aged Porterhouse-Steak ca. 600g — 1.300g

Ein saftiges Roastbeef mit Filet am Knochen gebraten.  je 100 g 7,6 €
Auch zum Teilen fir zwei geeignet.

Bei den Grammangaben in unserer Speisekarte handelt es sich stets um das Rohgewicht

Die Garstufen unserer Steaks
rare bzw. englisch = im Kern roh
medium rare = im Kern zwischen leicht roh und roh
medium = im Kern leicht roh
ladylike gebraten bzw. medium well = fast durchgebraten

Sofern Sie uns keine Garstufe der Steaks mitteilen,
werden die Steaks medium gebraten.
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Beilagen

kleiner bunter Salatteller 4€
grolRer bunter Salatteller 6€
Ofenkartoffel 52€
mit Sauerrahmcreme

Pommes frites 28€
Twisters 3,2€
Bratkartoffeln 32€
Wedgeskartoffeln 32€
SuRkartoffel-Pommes 4€
Kartoffelsalat 3€
Rosti 3€
Griine Bohnen mit Speck 3€
Frische Champignons 3€
Rostzwiebeln 2,7€
Herzhafte Bohnenpfanne 3€
mit Paprika, Zwiebeln, Prinzessbohnen und Kidneybohnen
Maiskorner mit Butter 3€
Portion Avocadocreme 25¢€
Portion Sauerrahmcreme 25€
Krauterbutter (extra) 1,6 €
PfeffersolRe (extra) 2€

Knoblauch (extra) 1,9€
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Vorspeisen & Suppe

"2 Dutzend Weinbergschnecken 8,8 €
gratiniert mit feiner Knoblauchbutter dazu Toast

Feine Zwiebelsuppe franzosische Art 4,5 €
mit Kasecrouton uberbacken

Deftige Gulaschsuppe 52€
mit Speck und Bohnen, dazu Baquettbrot
als groBere Portion (Hauptgang) 9€

Aus unserer Speisekarte

Kasespatzle mit Rostzwiebeln 14,2 €
mit Bayernland- und Appenzeller Kase, dazu Salat

Rahmschnitzel an feiner SoRe 15,6 €
mit hausgemachten Spéatzle und Salat

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken 22,3 €
wahlweise Pommes frites oder Kartoffelsalat und Salat

1 Paar frankische Bratwiirste3 10,5 €
mit Kartoffelsalat

3 Phosphat
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Eis & Dessert

Unsere Eissorten von Mdévenpick: Erdbeere, Vanille, Salted Caramel
Schokolade, Walnuss, Cherry Cookie"*®?"

Tiramisu in der Tasse 5,8€
Créeme briilée mit Rohrzucker karamellisiert 5,8 €
Zimt-Eisparfait mit Rosinen 6,4 €
mit warmen Glihwein-Kirschen

Hausgemachtes Eissorbet 1 Kugel 2,5 €
Mango, Aperol Spritz, Erdbeere, jede weitere 2 €

Waldbeere, Sauerkirsche

1 Kugel M6venpick Eis nach Wahl 3,2€
jede weitere Kugel 2,6 €
Kleiner Eisspal} 4,2 €

Eine Kugel Movenpick Erdbeere mit Sofe und Smarties

Mandel-Raffinesse 3,6 €
Eine Kugel Movenpick Salted Caramel mit Mandel- und Krokant umhillt
und leckerer KaramellsolRe

Brownie & Eis 7,2€
Eine Kugel Movenpick Salted Caramel auf Schokobrownie mit SoRe

Eis mit heiBen Himbeeren 6,8 €
Zwei Kugeln Movenpick Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne

Nussbecher 6,8 €
Eine Kugel Movenpick Walnuss und eine Kugel Movenpick Schokolade,
mit verschiedenen Nissen garniert und Sahne

Kick It eine Kugel Mévenpick Vanilleeis in einem Espresso 4,5 €

Alle Eisbecher auch mit einer Kugel méglich.

Warmer Apfelstrudel & Eis 7,2€
mit Zimtzucker, Sahne und 1 Kugel Vanilleeis



